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Naast standaard mager melkpoeder (SMP) biedt Grassland Specialties B.V. een geagglomereerde
variant met een verbeterde oplosbaarheid, waardoor het ideaal is voor toepassingen die
gemakkelijk gemengd moeten worden, zoals zuiveldranken en instantformules. De hoge
eiwitkwaliteit en lange houdbaarheid maken het een betrouwbare keuze voor bakkerijproducten,
bewerkte voedingsmiddelen en voedingsmengsels. De mate van wei-eiwit denaturatie bepaalt
verder de geschiktheid voor specifieke toepassingen, waaronder kaasproductie en zoete waren.

SMP AGGLOMERATED - 25 kg

FULL CREAM MILK POWDER - 900 gr/ 25 kg
Volle melkpoeder is de ideale keuze voor producenten die op zoek zijn naar premium kwaliteit en
een rijke, romige smaak in hun producten. De volle smaak maakt het perfect voor luxe chocolade,
toffees en karamel, terwijl de hittebestendigheid zorgt voor stabiliteit in toepassingen bij hoge
temperaturen. Daarnaast zorgt het voor een stevige textuur en romige smaak in gebakvullingen,
zoals donuts, éclairs en croissants, zonder overmatig vocht toe te voegen.

FAT FILLED MILK POWDER - 900 gr/ 25 kg
Vetgevuld melkpoeder is de perfecte keuze voor producenten die een balans zoeken tussen
functionaliteit en betaalbaarheid, waardoor het ideaal is voor producten voor een bredere markt. De
romige smaak is perfect voor toffees, karamel en chocolade en biedt een kosteneffectieve maar
betrouwbare oplossing, terwijl het in bakkerijvullingen een stevige textuur en rijke smaak biedt zonder
zwaarder te worden. FFMP combineert veelzijdigheid met kostenbesparingen en is een betrouwbare
keuze voor efficiënte productieprocessen.

SKIMMED MILK POWDER (SMP) - 25 kg
Mageremelkpoeder (SMP) is een vetvrij zuivelingrediënt dat verkrijgbaar is in verschillende
warmtebehandelingen, van hoog tot laag, voor verschillende toepassingen. Door de magere maar
functionele samenstelling is het ideaal voor melkverrijking, yoghurtculturen, ijs en
bakkerijproducten zoals brood, gebak en koekjes. 
Daarnaast ondersteunt SMP kostenoptimalisatie bij de productie van kaas en is het een uitstekende
keuze voor zuiveldranken en bereide mixen.

ONZE PRODUCTEN - MELKPOEDERS



DSC.MP - 25 kg
DSC.MP is de oplossing voor kaasproducenten in gebieden met een beperkte beschikbaarheid van
rauwe melk. DSC.MP verhoogt het gehalte aan melkbestanddelen voor een hogere kaasopbrengst.
Verbeterde textuur en smaak zonder extra melk. Minder afhankelijkheid van extra melkaanvoer.

MPC85 - 25 kg
MPC85 wordt gebruikt om de totale kaasopbrengst te verhogen. Dit is een melkpoeder dat het
eiwitgehalte verhoogt, wat resulteert in een hogere kaasopbrengst per gallon melk. Dit poeder is niet
alleen kostenefficiënt, maar heeft ook een laag vetgehalte (1-2%). 

Dit poeder wordt vaak gebruikt voor mozzarella, cheddar en andere vetarme kazen. Geschikt voor
harde en zachte kazen. 

MILK PROTEIN BLEND - 25 kg
Milk Protein Blend (MPB) is een zorgvuldig uitgebalanceerde mix van melkeiwitten, ontworpen
voor optimale functionaliteit en voedingswaarde. Het is ideaal voor de productie van mozzarella,
cheddar en andere verwerkte kazen en biedt een kostenefficiënte formule met een hoog
caseïnegehalte. 
Net als DSC.MP zorgt MPB voor een romigere en gladdere textuur voor een verbeterd
eindproduct.

 



BOTER 
82% gezouten en ongezouten boter (5 kg/ 10 kg/ 25 kg)

Industriële toepassingen.
Gebruikt als ingrediënt in boterpasta's, roomkaas of andere producten.

82% zoete room gezouten en ongezouten boter (5 kg/ 10 kg/ 25 kg)
Zachter, romiger en mildere smaak
Ideaal als ingrediënt in spreads, ijs en andere voedingsmiddelen waar een milde romige
smaak gewenst is.

AMF (20 l/ 190 l/ 1000 l)
Bestaat voor ongeveer 99,8% uit melkvet.
Toegevoegd aan smeltkaas, roomproducten of als basis voor botervervangers.

ONZE PRODUCTEN - BOTER 



PLANTAARDIGE OLIËN 
Bij Grassland Specialties b.v. begrijpen we de uitdagingen waar onze klanten voor staan als het gaat
om het selecteren van betrouwbare en hoogwaardige oliën voor hun productiebehoeften. Daarom
bieden we een assortiment plantaardige vetten die ontworpen zijn om veelvoorkomende
problemen bij de bereiding en verwerking van voedsel op te lossen. Onze selectie omvat onder
andere:

Frituurolie
Koolzaadolie
Sojaolie
Kokosolie

Of u nu op zoek bent naar consistente bakprestaties, een veelzijdige bakolie of een oplossing voor
specifieke dieetvoorkeuren, onze oliën zijn zo samengesteld dat ze precies aan uw eisen voldoen.
Door te kiezen voor onze plantaardige vetten kunt u de productkwaliteit verbeteren, de
productiekosten verlagen en de operationele efficiëntie verbeteren. 

ONZE PRODUCTEN - PLANTAARDIGE OLIËN & KAAS

KAAS
Naast onze eersteklas boter en melkpoeders biedt Grassland een brede selectie hoogwaardige
kazen op bestelling, afgestemd op uiteenlopende behoeften van klanten. Ons kaasassortiment
omvat onder andere:

Mozzarella
Emmentaler
Edam
Gouda

Opties kunnen naar wens worden aangepast in blokken, plakken of geraspt. Neem voor
aanvullende variëteiten of specifieke verzoeken gerust contact met ons op voor meer informatie.



Grassland Specialties is trots deel uit te maken van de Grassland-familie,
naast Grassland International en Grassland Dairy Products Inc. Met onze
decennialange expertise in de zuivel- en voedingsmiddelenindustrie bieden
we een breed scala aan producten, waaronder hoogwaardige melkpoeders,
boter, kazen en plantaardige oliën.

Dankzij onze toewijding aan kwaliteit en innovatie kunnen we oplossingen
op maat bieden voor voedingsmiddelenfabrikanten, groothandelaren en
industriële producenten over de hele wereld. Of u nu zuivelingrediënten
nodig hebt voor de kaasproductie, eersteklas boter voor
bakkerijtoepassingen of veelzijdige plantaardige oliën voor
voedselverwerking, wij zorgen voor consistentie, betrouwbaarheid en
efficiëntie in elk product.

Bij Grassland Specialties leveren we niet alleen ingrediënten, we werken
met u samen om de beste oplossingen te vinden voor uw zakelijke
behoeften. Laten we samen producten van hoge kwaliteit creëren.

GRASSLAND SPECIALTIES B.V. 
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+31 6 21 33 57 18

international@grassland.com

www.grasslandspecialties.com

Pim Mulierlaan 15, 8443 DA Heerenveen (NL)

OP ZOEK NAAR HOOGWAARDIGE ZUIVEL- EN PLANTAARDIGE INGREDIËNTEN? LATEN
WE SAMENWERKEN OM DE BESTE OPLOSSINGEN VOOR UW BEDRIJF TE VINDEN. 
NEEM CONTACT MET ONS OP!

LinkedIn - Grassland Specialties B.V. 
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